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Pressemeldung

Die neun Odenwald-Gasthduser gehen familiengefiihrt in die Zukunft

Seit Generationen in Familienbesitz, Klichenkultur und Kochkunst von traditionell bis modern, aber
immer mit den besten Produkten aus der Heimat - die neun Partnerbetriebe der Kooperation
Odenwald-Gasthaus e. V. sind Leuchttiirme des guten Geschmacks und authentischer, familidrer
Gastfreundschaft.

Die neun Odenwald-Gasthduser und ihre Gastgeberfamilien sind (iberzeugte Regionalaktivisten,
die sich der Odenwalder Kiiche von traditionell bis raffiniert verschrieben haben. Denn Gutes
bewadhrt sich, davon sind sie (iberzeugt. Partnerschaftlich agieren sie im Verbund, mutig kocht
jeder sein eigenes Slppchen. Mit Stolz und aus Prinzip. Neben den gemeinsamen
Spezialitatenwochen von ,,Kochen mit Herz* bis ,,Kartoffel- oder Lammwochen‘ und
,,Odenwalder Weihnachtskiiche* diirfen sich die Gaste in jedem Restaurant auch auf dessen
hausgemachten Spezialitdten und typischen Gerichte freuen.

Kulinarische Vielfalt und familidre Gastfreundfreundschaft

Armin Treusch (Johanns Stube, Reichelsheim) und Peter Merkel (Dornréschen, Annelsbach)
keltern hervorragende Apfelweine aus heimischen Apfeln. Carola Merkel kreiert die schénsten
Torten und originellsten Triiffel weit und breit. Gerhard Fritz (Zum Kreiswald, Rimbach) destilliert
edle Brénde aus seinem eigenen Obst. Rainer und Sigrid Schafer (Zum Hirsch, Fiirstengrund)
bauen Gemiise, Kartoffeln und Tomaten an und pflegen ihre Bienenvélker. Thomas Low (Zum
Lowen, Brombachtal) macht Odenwalder Lamm zum Protagonisten auf der Speisekarte. Dieter
Mohr (Miimlingstube in Erbach) brat die besten Schnitzel im Odenwald und Gattin Andrea kocht
kostliche Marmeladen, S&fte und Sirups aus eigenen Gartenfriichten. Jochen Katzmaier (Hotel
Haus Schonblick) verleiht der Regionalkiiche mit Gewiirzen aus aller Welt einen exotischen
Hauch, Gattin Sabrina ist Wein-Sommeliere. Barbara und Erika Bar (Zum Griinen Baum,
Michelstadt) fiihren das traditionsreiche Gasthaus und Hotel in der 14. und 15. Generation, sind
passionierte Jagerinnen mit eigenem Revier und legen das kulinarische Augenmerk auf
Wildgerichte. Daniel Hagen und Francesca Wolf fiihren im Landgasthof Hagen in Grasellenbach
ebenfalls eine lange gastronomische Familientradition fort, haben dem Restaurant einen neuen
Look verpasst, eine Gewiirzkammer eingerichtet und er prasentiert seine moderne Regionalkiiche
auch im Hessenfernsehen.

Die Gastgeber und ihre Mitarbeiter verstehen sich als Reprasentanten des Odenwalds

Fragen zur Region und deren touristischen Besonderheiten sowie den regionalen Spezialitaten
werden in den Odenwald-Gasthdusern gern und kompetent beantwortet. Jeder Betrieb
verpflichtet sich, seine Mitarbeiter regelmaRig touristisch und in Produkt- und Warenkunde zu
schulen. AuRerdem finden Gaste hier Landkarten, Biicher und Info-Broschiiren die regelmaRig
aktualisiert werden. Am besten sind natdrlich die persdnlichen Geheimtipps der Gastgeber/Innen



fir Ausfliige —auch zu den eigenen Lieferanten, Radtouren und Wanderungen. Auf(erdem stehen
die eigenen oder Erzeugnisse der Kooperationspartner zum Verkauf.



